
Lasagnes à la bolognaise



 
 

PREPARATION
Préparer la bolognaise.
Préparer la sauce béchamel.
Préchauffer le four à 180°.
Dans un plat allant au four, beurrer le fond du plat
et déposer une couche de pâte.
Recouvrir de sauce bolognaise et par dessus d'un
peu de béchamel.
Couvrir d'une couche de pâte et répéter l'étape
précédente ( bolognaise, béchamel).
Recouvrir de pâte et verser le restant de béchamel.
Parsemer de râpé de chèvre.
Enfourner 25 minutes à 180°.
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INGREDIENTS



Bolognaise et béchamel

voir recette :

www.mam-allergo.fr

Pâte à lasagne

Râpé de chèvre













 

NOTES: 

TEMPS DE PREPARATION : 20 MIN TEMPS DE CUISSON: 25 MIN 


